
 

 

                    
 
WIJNAKTIE ZOMER 2011 WBTD 
 
 

1.Prosecco Conti Neri Frizzante                          € 5,95          
   Blanke Prosecco met een fijne mousse afkomstig van een topcoöperatie. Vol en zacht met appel,peer  
   en witte bloemetjes in geur en smaak. Het (zomers) apéritief bij uitstek. Ook als rosé verkrijgbaar. 
 
2.Cava Palau Gazo Reserva Brut                                                                                                          € 7,95                     
   Dit is de Spaanse tegenhanger van de Franse champagne, maar dan voor een fractie van de 
   prijs. Mooie droge en kruidige smaak met een fijne mousse. Zeer verfrissend en sappig.  
   Perfecte prijs/kwaliteit verhouding. Ook als rosado (rosé) verkrijgbaar. 
 
3.Dom. de Gournier Blanc 2010 ( Vin de Pays des Cévennes)                               € 5,75 
   Heerlijk kruidige, frisse wijn gemaakt van Grenache Blanc, Chardonnay en Marsanne.  
   Heel bloemig met smaken van lychees en kruisbessen. Uitgeroepen tot een van de beste witte  
   huiswijnen in 2008: “ Strak en stuivend, zuiver, fruitig en floraal. Subtiel kruidig en goed    
   doordrinkbaar. Prima prijs/kwaliteit- verhouding”. De 2010 is nog beter. 
 
4.Château Haut Mouleyre Sauvignon Blanc 2009 ( Bordeaux)  NIEUW !!!                 € 5,75 
   Geurige en strakke Sauvignon voor de liefhebber van een drogere Atlantische wijn. Perfect  
   apéritief en zeer geschikt bij mosselen en oesters. Een echte Bordeaux voor deze prijs is zeldzaam.    
 
5.Chardonnay 2010( La Baume)   Finale Proefschrift Wijnconcours 2010                                      € 6,25  
   Mineralige witte wijn uit de koele heuvels van de Pays d’Oc met een mooie vanille-impressie.  
   Proefnotitie van de wijnmaker: "Volrijpe Chardonnay met de geur van rijp steenfruit als perzik en  
   nectarine. Complexe romige smaak door het nieuwe hout, eindigend met een lange afdronk waarin  
   verfrissende limoen te bespeuren valt". Proefschrift oktober/november 2009: aanbevolen (“zeer goed”)  
   als nr.2 van de gastronomische wijnen met de beste prijs/kwaliteit: “Licht crèmig in geur en smaak,  
   tamelijk vullend, goede zuren. Crispy wijn met een goede balans, een mooie bite en veel lengte”.  
 
6.Sauvignon 2010 ( La Baume )  Finale Proefschrift Wijnconcours 2010                                     € 6,25 
   Hoort al jaren wereldwijd bij de beste Sauvignons en dat is zeker het geval in het topjaar 2010.  
   Heerlijk als aperitief en bij alle schaal - en schelpdieren. Wordt ’s nachts(!) geplukt om zijn frisse  
   zuren en zijn zuiverheid te behouden.”. Duijker vergelijkt dit met heel goede Sancerre. Aanbevolen  
   als een van de beste wijnen (prijs/kwaliteit “zeer goed”) in Proefschrift juli/augustus 2010: “Onstuimig  
   stuivend, grassig, toets van buxus, puur, heel opwekkend van smaak, mooie frisse zuren, goede  
   vulling, subtiel zoetje, en een kruidige afdronk.”   
 
7.Viognier 2010 ( La Baume )   Finale Proefschrift Wijnconcours 2010                                           € 6,25            
   Wijn van 100% Viognier, de druif voor de topwijnen in het noordelijke Rhônedal, zoals Condrieu.  
   Mooie frisse wijn met fijne limoenzuren en met geuren van bloesem en van abrikoos, perzik, lychee  
   en ananas en een lange afdronk met een beetje vanille van het hout. Voor bij vis - en witvlees -gerechten  
   met rijke sauzen. Perswijn: “Lekker bloemig, heel aromatische en smakelijke wijn”. Proefschrift  
   april/mei 2010: “ Volle geurwaaier en smaak. Goede Viognier met goed rijp fruit. Een redelijk strakke  
   afdronk met goede zuren”. 
8.Rueda Soto Verde Verdejo 2010                           € 6,50                                                           
   Uit het beste Spaanse witte wijngebied bij Vallodalid komt deze heerlijk bloemige en stuivende 
   Rueda, voor 100% gemaakt van de zeer geurige Verdejo- druif. In de smaak meloen, peer, appel  
   en limoen. Volle wijn, die toch ook lekker sappig en fris is met een lange, kruidige afdronk.  
   Aanbevolen als uitstekende prijs/kwaliteit in Proefschrift juli/augustus 2009: “Stuivend fruitig in  
   geur en smaak, bloemig en een mooie kruidigheid. Plezierige dorstlessende wijn met goede zuren   
   en een mooie, lange afdronk”.   



 

 

 
9.Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico”311” 2009/2010   (Piersanti)                                     € 6,25                     
   Finale  Proefschrift Wijnconcours 2010  
   Uit de Italiaanse Marken aan de Adriatische kust komt deze strogele zeer geurige Verdicchio uit  
   het klassieke Jesi- district. Hier staan de druiven in de heuvels, rijpen gelijkmatiger en blijven  
   frisser. De hoogte van de wijngaard is 311 m. boven zee, vandaar de toevoeging aan de naam.  
   De geur is delicaat met tonen van vers brood en de smaak is fris, intens en neigt duidelijk naar  
   amandel. Een perfecte apéritiefwijn, maar ook heerlijk bij allerlei visgerechten, wit vlees en  
   antipasti als mosselen en inktvis.       
 
10.Château de Nages Reserve Blanc 2010      NIEUW !!!                      € 7,25 
   De standaardkwaliteit van Ch. De Nages ( zie ook nr. 12), maar wat voor standaard !! Gemaakt  
   van Grenache Blanc en Roussanne, aromatisch met fijne mineralen en een lange afdronk met  
   citrus en honing. Vol en krachtig (13,5%), perfect bij gegrilde vis en fruits de mer.    
 
 11.La Baume Sauvignon Blanc 2009  "La Grande Olivette"                                                           € 8,75 
     Finale Proefschrift Wijnconcours 2010  
    Exceptionele wijn van La Baume afkomstig van één afzonderlijke wijngaard "La Grande  
    Olivette". Het is een zeer geurige, exotische wijn die het glas uitstuift met tonen van mango,  
    perzik, meloen en citusfruit. Kruisbes en buxus zijn ook nadrukkelijk aanwezig. Dit lijkt nog het  
    meeste op veel duurdere Sauvignons uit Nieuw-Zeeland en is het beste wit dat La Baume ooit  
    gemaakt heeft. Heerlijk als apéritief, bij alle vis en bij geitenkaas. Nummer 1 ( zeer goed) in de  
    top 10 van aanbevolen wijnen in Proefschrift februari/maart en april/mei 2010 : "Stuivende,  
    rassige, typische Sauvignon Blanc met frisse tonen en goed doordrinkbaar ".    
 
12.Château de Nages Vieilles Vignes 2008/2009 (Costières de Nîmes)           € 9,25 
    Rijke, zeer krachtige (14,5%) wijn van het topdomein van deze streek. Klassiek gemaakt als witte  
    Chateauneuf op eiken van de druiven Roussanne, Viognier en Grenache Blanc. Zeer gecon- 
    centreerd met sterke aroma’s van witte bloemen, perzik en honing. Mooie eetwijn, niet kouder  
    drinken dan 12°. Aanbevolen met 1* in de Guide Hachette 2011: “Delicate en harmonieuze wijn  
    met parfums van pompelmoes en bloemen”. Kost op het domein ook al € 8,90 !!     
 
13.Domaine de la Baume Cuvée Elisabeth Viognier 2010                                                                € 7,75 
     Finale Proefschrift Wijnconcours 2010 
    Nieuwe wijn van de eigen wijngaarden rondom het kasteel. Zeer krachtige strogele Viognier,  
    houtgerijpt, in geur en smaak mandarijnzestes, verse abrikoos en gesuikerde sinaasappel. Deze  
    wijn heeft een lange, kruidige afdronk en is gebotteld op een zware fles met een duimlange ziel.  
    Aanbevolen in Proefschrift februari/maart 2010 : "Wijn met goede vulling en veel wit fruit.  
    Goede bite met een mooi bittertje en frisse zuren. Strakke afdronk met veel lengte".  
 
14.Domaine de la Baume Les Vignes de Madame Chardonnay 2009/2010      NIEUW !!!              € 7,75 
     Finale Proefschrift Wijnconcours 2010 
    Ook van de eigen wijngaarden en van één apart perceel  komt deze houtgerijpte vette Chardonnay. 
    De wijn is zeer krachtig (14,5%) en heeft heerlijke aroma’s van perzik, geconfijte sinaasappel en  
    vanille.  Echte eetwijn bij vis of kip in een roomsaus.     
 
15.Dom. Gayda Cuvée Occitane Blanc 2008/2009  ( Vin de Pays d’Oc)          € 9,75 
    Supermodern wijnbedrijf in de Languedoc, dat louter loepzuivere en karaktervolle wijnen maakt. 
    aldus Perswijn. Dit is een complexe assemblage van Marsanne, Roussanne en Grenache Blanc, 
    afkomstig van hun beste percelen in de Languedoc en de Roussillon, en 12 maanden opgevoed  
    op nieuwe kleine vaten.  Daardoor is het een rijke en exceptioneel aromatische wijn geworden.  
    Niet voor niets door de KLM uitgekozen voor hun business-class. Gastronomische wijn voor  
    luxe vis als tong en coquilles. Kost op het domein al € 10,-- !! Zie ook nrs. 29 en 45. 
 
 
 



 

 

 
NIEUW WIT UIT EIGEN IMPORT (16 t/m 19) 
 
16.Chardonnay Cuvée Catherine Cornélie 2009  (  Dom. De Panéry)                                                 
€ 7,50   
   Van de Nederlandse wijnboeren Rutger en Angélique Grijseels is deze goudgele, op nieuw hout 
    opgevoede Chardonnay. In geur en smaak mint, citrus en veel boter.  Krachtig, mooi gerijpt en toch  
    verfrissend door de fijne mineralige smaak. Daardoor zowel geschikt als verfijnd apéritief als  bij vis  
    met een romige saffraansaus en alle schaal- en schelpdieren.  Zie ook nrs. 23 en 38. 
 
17.Lirac Fermade Blanc 2010 ( Dom. Maby)             € 8,50 
   Verfijnde witte wijn van Grenache Blanc, Clairette, Picpoul en Ugni Blanc, gemaakt door Richard  
    Maby, de maker van de rode wijn van het jaar 2009. Zachtgeel met in de geur vooral meloen, maar  
    ook frisse citrus en een lange, krachtige afdronk. Heerlijke eetwijn bij romige witte kazen en wit vlees.  
 
18.Viognier 2010 ( Dom. de Marotte)            € 10,50  
   Van de Nederlandse wijnboeren Daan en Elvira van Dijkman, woonachtig aan de voet van de  
   Mont Ventoux, komt deze citroengele, zeer rijpe en krachtige Viognier.  De wijn is zo krachtig en  
   vet dat hij in een proeverij na de rode wijn werd geproefd. Rijp en een minutenlange afdronk als  
   een Viognier uit de Noordelijke Rhône (Condrieu) met exotische smaken  en vooral veel perzik en  
   abrikoos. Met 1* aanbevolen in de Guide Hachette :’’Mineralig en floraal (vlierbloesem) met fijne  
   limoenzuren en vooral veel fraicheur’’.   
 
19.Châteauneuf-du-Pape Blanc 2009 (  Dom. de Nalys)            € 19,50 
   Dit is een topwijn van een topdomein, gemaakt van 5 van de 13 in Chateauneuf aangeplante  
   druivensoorten, nl. Grenache Blanc, Clairette, Bourboulenc, Roussanne en Picpoul. Zeer verfijnde  
   en expressieve geur van amandel, perzik, meidoorn en citrus. De afdronk is mineralig en zeer lang. 
   Drinken op 12’ C. in grote glazen bij gegrilde vis of verse geitenkaas. Op dronk, maar wordt nog  
   beter, en kan wel 10 jaar bewaard worden. Robert Parker geeft deze wijn 91 punten en noemt het  
   een pure, mineralige wijn met tonen van geblancheerde amandel. Per 3 flessen te bestellen. 
   
20.Dom. de Gournier Rosé 2010   Winnaar Proefschrift Wijnconcours 2008                                 € 5,75  
     en derde in finale Proefschrift 2010                     
    Heerlijke lichtrode rosé van Grenache, Mourvèdre, Syrah en Cabernet. Fijne geuren van  
    aardbeien en frambozen met een volle en elegante smaak. Aanbevolen in de Guide Hachette: 
    “Krachtige rosé met veel bloemige aroma’s en een open smaak waarin het fruit domineert ”.    
    Proefnotitie Proefschrift: “Mooie kruidige geur, goed fruit met een hint van granaatappel en rode  
    grapefruit. Levendige wijn met een mooie spanning, goede vulling, uitstekende balans, veel  
    souplesse en peperig op het einde”. Heerlijk bij salades en volgens Proefschrift een topcombinatie 
    bij rauwmelkse zachte geitenkaas uit de Loire-streek. 
 
21.Syrah Rosé 2010 (  La Baume)           € 6,25   
    Kruidige rosé met prachtig kersenfruit. Dit is een echte eetrosé, lichtrood van kleur  
    en met een zeer lange afdronk. Ideaal bij salades en lichte gerechten. Hubrecht Duijker :  
    ”Deze rosé trakteert de zintuigen op een jamachtige, milde fruit- melange, een vrij stevige  
    structuur en een zachte frisheid”. Vooral niet te koud drinken (12°C).  
 
22.Pinot Noir Rosé 2010 ( Dom. de la Baume)    NIEUW !         € 7,25  
   Van de eigen wijngaarden van het domein komt deze in Nederland nieuwe rosé van 100% Pinot Noir.  
   Het is een bleekroze, zeer subtiele rosé geworden met een verfijnde, lange Pinot-smaak. Heerlijk als  
   apéritief en bij gegrilde paprika en verse (geiten)kaas.   
 
 
 
 
 



 

 

 
 
NIEUWE ROSÉ  UIT EIGEN IMPORT  (23 en 24) 
 
23.Rosé La Madone 2009/2010 ( Chateau de Panéry)  Proefschrift Rosé van het jaar 2010 !!!      € 6,25 
    Lichtrode rosé van 45% Grenache, 45% Syrah en 10% Cinsault. In de lange smaak veel bessen en  
    frambozen en ook wat peper van de Syrah. Proefnotitie: “Zachte en sappige wijn met veel fraicheur. 
    Aangename, elegante stijl en veel lengte”. Bij 12 flessen een Icebag van Panéry kado. 
 
24.Lirac La Fermade Rosé 2010 ( Dom. Maby)                             € 8,25 
    Krachtige maaltijdrosé van 40% Grenache, 50% Cinsault en wat witte soorten. De bodem is verge- 
    lijkbaar aan de top-kalkondergrond van Tavel. Aanbevolen in de Guide Hachette: ”Intense geur  
    van rood fruit met een minerale toets. Volle en rijke smaak met veel vers fruit. Maaltijdrosé voor  
    bij een lamsbout”. Perfect bij rauwe of gegrilde zalm en tonijn.  NB. Drinken tussen 11 en 14°C !!! 

 
25.Dom. de Gournier 2010 ( Vin de Pays des Cévennes)                             € 5,75  
     Finale Proefschrift Wijnconcours 2008                           
     Speciale cuvée uit de Provence, gemaakt van de zuidelijke druiven Syrah, Grenache en  
     Mourvèdre en de Bordeauxdruiven Cabernet en Merlot.  Zwartpaarse kleur en zeer geurig met  
     een lange, kruidige en romige afdronk. Al meerdere jaren niet voor niets huiswijn bij 2** 
     restaurant Da Vinci in Maasbracht ( voor € 6,- per glas !). 
 
26.La Baume Cabernet Sauvignon 2009/2010                                          € 6,25                  
     Rijpe Cabernet uit het topjaar 2009. Zeer geurig met tonen van cassis, drop en laurier. De  
     afdronk is ongekend lang met veel rijpe cassis. In een recente Perswijn –studie van honderden  
     Cabernet- wijnen als een van de beste beoordeeld: “Toegankelijk en sappig, kersen en cassis.  
     Moderne rode wijn: structuur en tegelijk soepel”. Bij Proefschrift nr. 2 in de top 10  
     prijs/kwaliteit: “Veel kleur, fruit en kruiden en een hint van tabak. Sappige aanzet met veel fruit,  
     klein zoetje en bite, goede prijs- kwaliteitverhouding”. Beoordeling goed tot zeer goed in Perswijn  
     sept./okt. 2010: “Stevige warme wijn, zoete en peperige smaak met strakke tannines”. Dus een  
     goede bewaarkracht. Perfect bij gegrild rood vlees.  
 
27.La Baume Merlot 2009/2010                € 6,25                                                                                 
     Deze 100% Merlot- wijn is in dit jaar weer zeer goed geworden blijkens Proefschrift. Het is een  
     heerlijk zachte en romige wijn met rondeur en veel rood fruit in geur en smaak. Proefschrift:  
     “Getoaste, animale geur en een goede kruidigheid. Mooie tannines en opwekkende zuren”.  
     Aanbevolen bij hoofdgerechten van rood vlees en wild.   
 
28. Château de Nages Reserve 2009 (Costières de Nîmes)                    NIEUW !!!                           € 7,25 
    Deze standaard rode Nages uit het grote jaar 2009 heeft behalve de vatrijping veel weg van zijn  
    grote broer op nr. 44. Hij is gemaakt van Grenache en Syrah, dieprood en krachtig (13,5%)  en heeft  
    veel rood fruit, kruiden en zoethout in geur en smaak met rijpe tannines en een lange, al erg zachte  
    afdronk. Heerlijk bij alle gegrilde vlees en geroosterde kip. 
 
 29. Dom. Gayda Syrah 2009/2010      Beste Europese Syrah !!!             NIEUW !!!       € 5,75                                     
   Deze syrah uit het Zuid-Franse Limoux- gebied bij Carcassonne is heerlijk kruidig en perfect op   
   dronk. Werd bij de Syrah du Monde ( Shiraz World Tasting) in mei 2009 in Ampuis (midden in de  
   Franse Syrah-streek) in de top 10 als eerste Europese wijn verkozen boven kostbare Franse 
   Syrah als Cornas en zelfs Hermitage. Aanbevolen als “uitstekende” prijs/kwaliteit in  
   Proefschrift okt./nov. 2009: “Duidelijke syrah-geur met gerijpt rood fruit, vooral bramen, en licht  
   aardse tonen. Plezierige, goed verteerbare wijn met veel smaak”. Als beste (met uitstekend) beoordeeld  
   in Proefschrift maart/april 2010: “ Exotisch rood fruit, licht muntig, met een  kruidige toets en een pepertje.  
   Sappige en pure wijn met mooi verweven hout en veel lengte”. Aanbevolen bij (gegrild) rood vlees.     
 



 

 

 
Rhône 2007: de absolute top !! Onderstaande 3 wijnen zijn daar het laatste  bewijs van, maar ze zijn bijna op !!!  
 
 30. Côtes du Rhône-Villages Cairanne 2007 ( Dom. de Cristia )                                                        € 9,25 
     Dit Chateauneuf-domein maakt ook enkele Rhône-wijnen, zoals deze Villages Cairanne. 
     Volgens Parker is 2007 hier het beste jaar dat hij in dertig( !!) jaar in de Rhône heeft 
     meegemaakt. Deze zwartrode en zeer rijpe (15%) wijn van 60% Grenache, 25% Syrah en 15%  
     Mourvèdre is krachtig met in de geur en smaak zoete kersen(likeur) en nogal wat peper. Maar  
     hij is ook rond en soepel en daardoor al heerlijk te drinken, maar zal zich zeker nog ontwikkelen  
     de komende 5 jaar. Dit is genieten op hoog niveau!! Als zeer goed beoordeeld in Perswijn  
     mei/juni 2010: "Zwoel en sappig en mooi zacht. In de mond peperkoek, tabak, leer en koffie.  
     Een zachte finale". Parker : 89 punten ! De laatste 60 flessen. 
 
 31. Le Plan Vermeersch GT-C 2007                                                                                                    € 11,25 
      Dit is een vergelijkbare kwaliteit als de vorige, maar dan gemaakt van 100% Carignan met 12  
      maanden op nieuwe vaten. Ook dit is een krachtige wijn (15%) uit het absolute Rhône-topjaar  
      2007. Deze wijn heeft een bijna zwarte kleur als port met een geur van cassis- en ceriselikeur.  
      In de smaak zitten vooral heel veel rijpe zoete kersen. De afdronk is zeer lang en nu al fluwelig  
      na decanteren. Ook deze wijn wordt de komende 3 jaar nog beter en is zeker 10 jaar houdbaar.  
      Nog slechts 7 doosjes van 6. 
 
 32. Côtes du Rhône Bouquet des Garrigues 2007 ( Dom. Clos du Caillou)                                        € 12,75   
      Proefschrift Rode wijn van het Jaar 2010          
      Deze fraaie, superrijpe (14,5%) Rhône-wijn uit Châteauneuf van het superjaar 2007 komt van  
      het perceel vol rolkeien “Les Garrigues” (naast Ch. Rayas, het topdomein uit deze streek). De  
      druivenstokken zijn oud (meer dan 50 jaar) en bestaan vooral uit Grenache (85%) en Syrah (10%) 
      met een laag rendement van 30hl/ha. in dit hete en droge jaar. Parker beoordeelt deze wijn met  
      90-95(!) punten en spreekt van een sensationele en machtige wijn: ”Dit is een serieuze fruitbom  
      met in de geur veel lavendel, peper en rijp fruit als van kersenlikeur. Zeer smakelijk, vol en  
      zijdezacht”. Aanbevolen in Proefschrift: ”Complexe wijn, fijn en fruitig door het hoge  
      percentage Grenache. Veel sap met rijp rood fruit en veel smaaknuances. Echte terroirwijn,  
      warm en kruidig met zoete specerijen en prima zuren”. Perswijn mei/juni 2010: “ Sappige wijn  
      met zoet fruit, vooral amarenekersen en pruimen. Elegant met zachte tannines”. Nu al heerlijk na  
      decanteren en wordt met een paar jaar bewaren nog beter. Zeker 8 jaar houdbaar. De laatste 36.     
 
 33. Côtes du Rhône 2009 ( Clos du Caillou)                                 NIEUW !!                                     € 9,95 
      Dit is de “kleine” broer van nr. 27 maar wat voor eentje. Het is een zwartrode wijn met finesse  
      en elegantie van overwegend 60 jaar oude Grenache met een matig rendement van 30 hl/ha. In  
      dit gebied is 2008 volgens de wijnboeren bijna vergelijkbaar aan het absolute topjaar 2007 en dat  
      is te proeven in de zachte, ronde smaak met tonen van pruimen, frambozen en zwarte bessen.  
      In Perswijn van mei/juni 2010 gewaardeerd met 4**** ( = zeer goed): “Kruidige en zwoele wijn  
      met mooie confiture en rozijntjes. Vrij krachtige wijn met nog wat tannines”. Deze wijn is vrijwel  
      op dronk, maar ontwikkelt zich de komende 3 jaren nog verder. Perfect bij een spies van  
      kippelevertjes of gegrilde lamskoteletjes.  
 
 34. Dom. La Sauvageonne Pica Broca 2005 (Terrasses du Larzac)  TOP!!                                     € 8,50 
     Dit domein is een van de voortrekkers in de sinds 2004 bestaande Languedoc-appellation  
     Terrasses du Larzac. Het is een rijpe en krachtige wijn (14%) van vooral Syrah met wat Grenache  
     en Carignan uit het topjaar 2005. In de Guide Hachette 2007 scoort de 2004 twee sterren: “Diep  
     purperrode wijn met imponerend rijke en geconcentreerde aroma’s: jeneverbes, blonde tabak,  
     tapenade en roostertonen. De smaak is genereus, maar ook verfijnd, bevat krachtige tannines,  
     heeft een opmerkelijke lengte en toont een mooi bewaarpotentieel. Ideale wijn voor bij ( een  
     stoofpot van) wild zwijn”. Let wel: het jaar 2005 is hier nog veel beter. Domeinprijs € 8 tot 11 !!  
     De laatste 36 flessen.    



 

 

 
 35. Dom. des Soulanes 2008 (Roussillon/VdP Catalanes)            € 8,50 
     Zeer rijpe en krachtige ( 14,5%), niet gefilterde wijn van Grenache, Carignan en Syrah uit het 
     prima jaar 2008. Afkomstig uit de bekende plaats Tautavel aan de voet van het Katharenkasteel 
     Château Queribus. Veel rood fruit, bramen en kruiden als tijm en laurier in geur en smaak.  
     GuideHachette:“Prachtig fruit van neus tot afdronk met veel complexe smaken van kirsch,  
     chocola en vanille”. Restantpartij die normaal € 12,75 kost. De laatste 36 flessen.  
 
 36. Dom. de Cristia Grenache Vieilles Vignes 2009  NIEUW !!!                       € 8,90  
     Deze nieuwe wijn heeft Cristia in het fantastische jaar 2009 voor het eerst gemaakt. Door de  
     oude Grenache is deze zwartrode wijn  behalve krachtig ook zeer rijp, zwoel en romig. De wijn  
     zit boordevol rijpe kersenconfiture met een vleugje vanille van het nieuwe hout en is al heerlijk 
     te genieten met een vrij lange afdronk van weer kersen en kruiden, vooral peper. Maar wel even 
     decanteren. Zal zich de komende jaren ontwikkelen tot een wijn van Châteauneuf-niveau.    
 
NIEUW ROOD UIT EIGEN IMPORT (37 t/m 43) 
 
 37. Dom. de Marotte Cuvée Niels 2008 ( Côtes du Ventoux)                      € 6,50 
    Van de Nederlandse wijnboeren Daan en Elvira van Dijkman is dit de rode standaardwijn. Het is  
    een rijpe, zachte wijn van Grenache, Syrah, Carignan, Mourvèdre en Cinsault. Bijzonderheid : deze 
    wijn is door het 5* Amstelhotel in Amsterdam uitgekozen als hun huiswijn. Aanbevolen in de Guide 
    Hachette: “Ronde wijn en een lange afdronk met peper en zoethout”. 
 
 38. Côtes du Rhône Cuvée Henry 2005 (Château de Panéry)  RESTANT         € 7,50 
    Speciale houtgerijpte cuvée uit het topjaar 2005 op basis van vooral Syrah. Mooie rijpe eetwijn,  
    maar toch nog jeugdig na 6 jaar. Voor Syrah-liefhebbers een buitenkans. Aanbevolen in de Guide  
    Hachette 2008. Oude prijs was op het domein al  € 9,50. Ook in Magnum voor  € 15,00. 
 
 39.Côtes du Rhône Villages 2009 (Château Maucoil)               € 8,75 
   Net buiten het Châteauneuf-gebied ligt de wijngaard, waar deze Villages uit het topjaar 2009 van  
    afkomstig is. De wijn heeft een klassieke Châteauneuf-samenstelling van 80% Grenache en 20% 
    Syrah. De wijn is zeer rijp en krachtig (14%) en heeft een aromatische en rijke geur van rijpe bramen 
    en pruimen. De smaak is vol en geconcentreerd en heeft een lange finale. Begint op dronk te komen,  
    maar wordt de komende 5 jaar nog beter. Combineren met gegrild rundvlees en rijpe kazen. 
 
 40. Dom. de Marotte Cuvée Vieilles Vignes 2007/2008                        € 8,95 
    Deze zeer speciale wijn van Marotte is gemaakt van de helft Grenache uit 1902 (!!) en de helft  
    Carignan uit 1962. Het is een krachtige steenrode wijn met een expressieve rijpe en geroosterde geur, 
    waarin ook duidelijk zoethout en kruiden zijn te herkennen. Met 1* aanbevolen in de Guide Hachette: 
    “Heerlijke smaak met veel fruit, met een lange, nog wat strenge finale. Zal zich ontwikkelen tot een  
    heerlijke eetwijn voor bij gegrild rood vlees of een lamsbout”.  
  
41. Dom. Maby Lirac La Fermade 2009  Finale Proefschrift Wijnconcours 2010  en                     € 9,25  
     Goud bij de Foire in Orange 2011                 
     Lirac is een kleine appellation (een Cru net als Gigondas) en ligt aan de Rhône aan de overkant  
     van Chateauneuf-du-Pape. Uit Lirac komen warmbloedige, krachtige wijnen en Domaine Maby  
     is een van de beste domeinen met vrijwel jaarlijks hoge noteringen en Coup de Coeurs in de  
     Guide Hachette. De 2007 was de rode wijn van het jaar 2009 en deze jaargang is daar minimaal  
     gelijk aan, en is volgens veel wijndeskundigen weer een topjaar.  De wijn is gemaakt van  
     50% grenache, 25% syrah en 25% mourvèdre en krijgt een vatrijping van 12 maanden.  
     Proefnotitie: intens donkerrode kleur, mooi tranend. In de geur en smaak rijpe kersen, maar ook 
     blauwe bessen en jammige pruimen. Het is een mooie, volle en geconcentreerde wijn met kruiden  
     (peper en laurier), bittere chocola, rijpe tannines en een  lange verfijnde afdronk. Begint op dronk  



 

 

     te komen (liefst vooraf decanteren) en is houdbaar tot 2020. Normaal kost deze wijn € 11,50,  
     terwijl de prijs op het domein zelf € 9,70 is.   
 
42. Vinsobres 2009 ( Dom. du Coriançon)              € 9,50 
     Sinds 2005 is Vinsobres een Cru in het Rhône-gebied. Dit dorp ligt aan de Noordgrens van de  
     appellation en leverde in het grote jaar 2009 de beste wijnen van het Rhônedal op, een omweg  
     waard, aldus de Revue du Vin. En één van de best geslaagde wijnen is deze 100% biologische 
      wijn van Coriançon. De wijn is zeer rijp met een neus van bessenlikeur en vijgen en een volle,  
      krachtige smaak. De Revue du Vin noemt het een “weelderige, volumineuze wijn”. Begint op  
      dronk te komen (wel eerst decanteren), is over een jaar of 3 optimaal en zeker 10 jaar te bewaren.         
      Behalve bij wild kan deze wijn door zijn rijpheid zelfs bij chocolade worden gedronken.   
 
 43. Châteauneuf-du-Pape 2009 ( Château Maucoil)              € 19,50 
      Voor Châteauneuf is 2009 opnieuw een topjaar. En dat is te proeven aan deze machtige wijn van  
      60% Grenache, 15% Syrah, 15% Mourvèdre en 10% Cinsault. De wijn is zeer aromatisch en complex  
      met vrijwel eindeloos bramenfruit in de geur en de geconcentreerde smaak. Over een jaar of 5 is deze  
     wijn op dronk en dit topjaar zal zich dan moeiteloos 20 jaar verder ontwikkelen. Per 3 flessen te bestellen.   
     
 44. Château de Nages Vieilles Vignes 2008/2009 ( Costières de Nimes)                                            € 9,25  
      De rode prestige-wijn van dit topdomein is gemaakt van Syrah, Grenache en Mourvèdre  
      en is een jaar gerijpt op kleine vaten. Met 1 ster in de Guide Hachette 2008: “Harmonieuze  
      wijn met een dichte, dieprode kleur en een stevige geur. Veel finesse met mineralen en  
      eucalyptus. Rijpe tannines met zoethoutaccenten maken dit tot een zeer aangenaam geheel  
      dat zich de komende twee à drie jaren nog verder zal ontwikkelen”.  
      Prijs op domein : € 8,90 ! 
 
 45. Dom. Gayda Cuvée Occitane 2009 ( Vin de Pays d’Oc)                         € 9,95 
     Ook van Domaine Gayda  komt deze volle, rijpe en zeer complexe wijn gemaakt van de druiven  
     Grenache (15%), Syrah (50%), Cabernet (15%),Carignan (12%) en Mourvèdre (8%). De Perswijn- 
     redactie noemde het hun favoriete wijn van 2008 : "Heerlijke wijn met rijp rood fruit en wat aardse  
     tonen, alles prima in balans, elegant en fris’’. Prachtige eetwijn bij vleesgerechten met truffel of morilles.  
 
 46. Barbera d’Asti Bricco Garitta 2009                                                                                               € 9,75 
     Krachtige(14%) en toch ook al romige Barbera uit Piëmonte van het topjaar 2009. De wijn  
     heeft een zachte en lang aanhoudende en fruitvolle smaak, die na decanteren nu al prima tot  
     zijn recht komt. Zal zich de komende 3 jaar nog verder ontwikkelen tot een top-Barbera.  
     De 2007 werd met twee glaasjes (=zeer goed) gewaardeerd in de Italiaanse wijngids Gambero  
     Rosso: “Zeer smaakvolle wijn met mooie zuren”. De 2009 is hier nog een beter jaar.  
     Restantpartij van 48 flessen. 
 
 47. Monile Vino di Ripasso Salvalai 2008 ( Valpolicella Superiore )                                         € 10,95 
    Zwartrode krachtige topwijn uit Noord- Italië. Gemaakt volgens het Ripasso- systeem (extra  
    tweede gisting) en daardoor super geconcentreerd. In de neus naast vijgen en chocolade veel  
    bessen- en kersenfruit, dat in de smaak als rijpe confiture en met likeurtonen (kirsch) terug  
    komt. Nu na decanteren al heerlijk, maar wordt met enkele jaren rijping nog beter. Ook in  
    feestelijk Magnum in kist voor € 25,95  en ook Double Magnum in kist voor  € 49,95. 
 
48. Taylor Late Bottled Vintage ( LBV ) Port 2004                                     € 14,95 
     Van het meest gerenommeerde porthuis Taylor komt deze zwartrode port uit het topjaar  
     2004. Heerlijk als feestelijk apéritief en het absolute einde bij alle blauwe kazen als  
     Roquefort, Blue Stilton en Gorgonzola. Als LBV is deze port nu perfect op dronk, maar als  
     Vintage –kwaliteit moet nog vele jaren worden gewacht. Maar die kwaliteit kost dan ook al  
     meer dan € 100 (!!!) per fles. 



 

 

    
EXTRA: Twee zomerse dessertwijnen 
 
49.Moscato d’Asti Cascina Fonda Bel Piano 2009                                                                               € 8,95 
     Mooie mousserende wijn uit Italië, heerlijk bij een nagerecht met fruit, bv. aardbeien. Zeer  
     luxe uitmonstering, voortreffelijke muskaatsmaak, slecht 5% alcohol. Fijn uitgebalanceerd  
     zoetje, goudgeel van kleur, ook lekker als apéritief.  
 
50.Casa Silva Sémillon-Gewurztraminer 2008 Late Harvest                                                             € 7,25 
     Rijpe, volle en volzoete wijn van de zeer laat geoogste Sauternes- druif  Sémillon en de 
     Elzas- druif Gewurztraminer. Goudgeel van kleur en met een zoetkruidige geur. Lange,  
     krachtige en rijke afdronk als van een Sauternes. Weelderige dessertwijn. Bij fruit als  
     aardbeien en bij pannacotta een ware traktatie. In halve flesjes.      
 
 EXTRA: Rijpe Bordeaux uit topjaar 1999  (per 3 flessen te bestellen)  
 
51. Château Barrabaque Cuvée Prestige Cru de Canon- Fronsac 1999                                         € 17,50 
Zeer romige wijn met 70% Merlot van een topdomein van deze kleine appellation. Krijgt jaar  
na jaar een coup de coeur in de Guide Hachette:” Expressieve en complexe geur met cassis,  
peper, koffie en framboos. Fluweelzachte tannines met een krachtige en harmonische afdronk”.  
De Revue du Vin geeft deze wijn een 7,5 en spreekt van een ” gastronomische wijn, diepzwart  
en intens, met een lange en aromatische afdronk”. Deze wijn is thans perfect op dronk en kan  
zeker nog 3 jaar worden bewaard. Prijs op het domein was in 2005 al € 17 !! Kist van 12 voor € 190.  
Nog een restant van 5  doosjes. 
     


